) L€ Qruvernen

Lounge - APmena - Chalet

Assiette de foie gras de canard au torchon (50 gr)
fait maison

Avec chutney de coings, toast et pain d’épice,
accompagnée d'une petite salade de rampon

CHF 24.00

Monbazillac, Domaine de I’Ancienne Cure 2020
i Sud de Bergerac | France
. Cépages : 90% Sémillon, 10% Muscadelle

Nez de péche blanche, fruits confits, miel, cédre, bouche nette, ample, dense et grasse,
équilibrée avec une finale vive sur le fruit.

Idéal pour accompagner le foie gras.
1dl. 7.00 La bouteille 75¢l. 49.00
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